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Bevezeto
Gratuldlunk 0j késziiléke megvdsarldséhoz!

Vasarldsdval kivaléd mindségl termék mellett déntétt.
A haszndlati utasitds a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, haszndélatra
és drtalmatlanitésra vonatkozéan. A termék
haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati dtmutatéval és biztonsagi
figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint és a
megadott célokra haszndlja a késziiléket. A
késziilék harmadik személynek térténd
tovdbbaddésa esetén adja 4t a késziilékhez tartozo
valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

A grillez8- és sit6automata kizdrélag ételek
melegitésére, sitésére és grillezésére szolgdl.
A készilék kizarélag magénhdztartasokban
haszndlhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

Minden egyéb felhaszndlds rendeltetésellenesnek
minésil és anyagi kdrokat vagy személyi sérijlést
idézhet eld

A csomag tartalma
¢ Mini sité

¢ 1 sitélemez

4 1 sitérdcs

4 1 fogé

4 1 morzsatdlca

4 haszndlati Gtmutatd

Kézvetlenil kicsomagolds utdn ellenérizze a
csomag tartalmdanak teljességét és sértetlenségét.
Szitkség esetén forduljon a szervizhez.

A készilék leirasa
A" dbra:

sinek

szell&z8 nyilés
h&mérséklet-szabdlyozd
funkciékapcsolé

idézité

ellendrzé lampa

Q00000 e

behelyezett morzsatdlca

,B” dbra:
O sitdrdcs
© sitdlemez

@ fogd

Miszaki adatok

Névleges fesziltség: 220-240V ~
(valtéaram), 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: 1200 W

Q"[J A késziilék élelmiszerekkel érintkezé részei

élelmiszer-biztosak.
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY - ARAMUTES!

~ Tilos a készilékhdz felnyitdsa vagy a készilék javitasa. Ez
nem biztonsdgos és a garancia is érvényét veszti. A meghi-
bdsodott késziléket a kereskedd, vagy felhatalmazott szak-
ember segitségével kell kijavittatni.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlo-
kozdt vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki engedélyezett
szakemberrel vagy az igyfélszolgdlattal.

~ A készilékhdzba nem keriilhet folyadék. Védje a késziléket
a nedvességtdl és ne hasznélja a szabadban. Ezen kivil
nem szabad folyadékkal t6ltétt targyakat, mint pl. vazat
a készilékre dllitani. TGzveszély és elekiromos dramiités
veszélye dll fenn! Ha mégis folyadék keril a készilékhazba,
azonnal hizza ki a készilék halézati dugdjét a hélézati
csatlakozéaljzatbdl és javittassa meg a késziléket.

~ Soha ne fogja meg nedves kézzel a készijléket, a hdldzati
kdbelt és a csatlakozédugét. Ekkor elektromos dramités
veszélye 4ll fenn.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha
mikddés kdzben folyadék keril a fesziltség alatt allé
részekre.

HU 3
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/A FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességil vagy tapasztalattal
és/vagy tuddssal nem rendelkezd személyek csak feligye-
let mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvilagositottak ket a
készilék biztonsdgos hasznélatardl és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

~ Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

~ Tisztitast és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb
vagy feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

~ Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a
csatlakozdvezeték kdzelébe.

~ Ugy helyezze el a hdlézati kébelt, hogy arra senki ne
léphessen rd és senki ne botolhasson meg benne.

» Haszndlat kdzben ne érjen hozzé az Gvegaijtéhoz vagy a
burkolathoz, mert ezek felforrésodnak. Az iivegaité kinyitd-
séhoz haszndljon edényfogét vagy hasonlét, nehogy meg-
égesse magat!

~ Soha ne érjen a fitészdlakhoz vagy a kémleld ablakhoz a
készilék mikodése kdzben vagy a készilék lehilése elétt.
Miksdés kézben ne nydlion a sitétérbe. Varjon amig a
készilék lehGl. Egyébként megégetheti magdt.

» Haszndlat utdn hagyja lehdlni a késziléket, mielstt azt
elszéllitand!

~ A forré késziléket edényfogd kesztyivel vagy edényfogd
kenddvel fogja meg!

Vigydzat! Forré felilet!

@ Vigydzat! Ne nydlion az Gvegaijtéhoz, ha a készilék

felmelegedett. Egési sériilés veszélyel!
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~ A készilék zemeltetéséhez ne haszndljon kilsé idékapcso-
16t vagy kilon tavmiksdtetd rendszert.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziiléket feligyelet
nélkl.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozé ne érjen forré felilethez (pl. f6z8lap), illetve azokat ne
érje nyilt lang.

~ Csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemeltesse a készi-
léket.

~ Ne térje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

~ A csatlakozét soha ne a kdbelnél fogva hizza ki, mindig a
csatlakozévéget fogja meg.

~ M(kédés kézben nem szabad semmilyen gyilékony anya-
got a grillezé- és sitéautomata kdzvetlen kdzelében tdrolni
(pl. edénytorls, edényfogd kends stb.).

~ Soha ne szdritson textilidkat vagy egyéb targyakat a ké-
sziléken, a készilék folott vagy a készilék belsejében. Ez
tizveszélyes.

> A sitélemezt ne haszndlja savtartalmd, lGgos vagy sés éte-
lek taroldsdra és feldolgozdsaral

HU 5
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A készilék elhelyezése

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> Soha ne dllitsa a késziléket fali szekrény ald
vagy figgdny, szekrénysor, illetve mas gydlé-
kony targyak mellé.

> A készilék és a faliszekrények, mennyezet, fal,
stb. kézstt felfelé legaldbb 10 cm, jobb és bal
oldalon pedig 5-5 cm tévolsagnak kell lennie.
Ezért nem szabad a késziléket pl. szekrénybe
vagy hasonlé helyekre dllitani. Ellenkezd esetben
a készilék megfelels szell6zése nem biztositott
és tiizet okozhat vagy megrongdlédhat.

> A késziiléket csak hadllé feliletre helyezze!
Ellenkezd esetben tizveszély fenyeget és a
késziilék megrongdlédhat. A késziilék alatti
terilet elszinez&dhet és megsériilhet. Ezenki-
vill, puha felilet esetén maradandé nyomok
keletkezhetnek a feliileten.

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Ne dllitsa a késziléket viz kdzvetlen kdzelé-
be, pl. mosogatd, mosddkagylé mellé, vagy
nedves pincehelyiségekbe. Ellenkezd esetben
aramiités veszélye dll fenn.

W A késziiléket stabil, sik és hsallé feliiletre dllitsa
(pl. rozsdamentes acél munkalapra vagy
természetes kdbél pl. granitbdl készilt
munkalapra). Gondoskodjon a késziilék karili
megfelel szell6zésrél.

M Tolja a késziiléket hatlapjaval egészen a falig.
A hétoldali tavtartéknak a falhoz kell érniik.
Gy8z8djén meg arrdl, hogy a fal héalls
anyagbdl, példdul csempébél, természetes
k8bsl vagy granitbdl készilt.

M Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitas és
apolds” részben leirtak alapjan.

A készuilék hasznalata

Uvegaijté

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne tdmaszkodjon az ivegajtéra. Ne tegyen
targyakat az ivegaijtéra. Ezdltal megsérilhet-
nek a csuklépdantok.

W Ha kiiléndsen magas zsirtartalmg ételt készit,
akkor nagyobb fiist képz&dhet. Ebben az
esetben ne csukja be teljesen az ivegaijtét,
hanem hagyija résnyire nyitva:

Az ivegaité itkdz8 poziciéval rendelkezik, igy
csak résnyire marad nyitva: Ha az tvegaitét
dvatosan csukja be, akkor kevéssel a bezarédas
eldtt ebben a helyzetben marad.

Morzsatdlca behelyezése

B Tolja be a morzsatdlcat @ az alsé fitdszalak
ald oly médon, hogy egyenesen fekiidjén a
készilék aljan.

SUtérdcs haszndlata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré sitéracs @ készilékbe helyezéséhez
vagy kiemeléséhez mindig haszndlia a fogét @.

W CsUsztassa a sitdracsot @ a készilék
sUtSterében taldlhaté 2 sin @ egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne helyezze a siitérécsot @ kdzvetlendl
a fitészalakra.
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W A forré siitéracs @ kivételéhez akassza be a
fogét @ oz aldbbiak szerint:

1. dbra: A fogé @ beakasztdsa a sitéracsba @

Sitélemez haszndlata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré sitélemez @ készilékbe helyezésé-
hez vagy kiemeléséhez mindig haszndlia a fogét

©.

2. dbra: A fogé @ beakasztdsa a sitélemezt @

B CsUsztassa a sitlemezt @ a késziilék
sitéterében taldlhaté 2 sin @ egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne helyezze a siitélemezt @ kdzvetlenl
a fit8szdlakra.

> Asitélemezt @ ne haszndlja savtartalmg,
logos vagy sés ételek taroldsdra és
feldolgozasdral

Az elsé hasznalat elott

Ha a késziléket megfelel8en telepitették:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozét egy
alizatba.

Forgassa a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jGraséval megegyezd irdnyba
itkdzésig, a legmagasabb hémérsékletre.
A funkciékapcsolét @ tekerie ,felsd és alsé
sitésre” ().

Nyissa ki az Gvegaitét és a mivelet kézben
hagyija nyitva.

Vegye ki az esetlegesen a siitétérbe helyezett
tartozékokat.

Allitsa be az id8zitét @ 20 percre.

TUDNIVALO

> A késziilék els felmelegedése sordn a gyar-

tasbél visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistdt és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis
és veszélytelen.

Gondoskodjon elegendd szell8zésrdl, nyis-
son ki példaul egy ablakot.

A készijlék 20 perc milva magdtél kikapesol.
Amennyiben a siitési folyamatot hamarabb
meg kivanja szakitani, forgassa el a hémér-
séklet-szabdlyozét @ az éramutaté jdrdss-
val ellentétes irdnyba, egészen iitkdzésig, és
dllitsa a funkcidkapcsolét @ poziciéba,
illetve dllitsa az idézitét @ ,OFF” dlldsba.

7) Hagyija lehilni a késziléket és tisztitsa meg a

“Tisztitds és dpolds” részben leirtak szerint.

A késziilék ezzel izemkész.

HU 7
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A készulék hasznalata

Funkciékapcsolé

A funkciékapcsolé @ segitségével bekapcsolhatia
a késziléket, és 3 kilonféle funkciot dllithat be:

Jelzések Jelentés

,Felsd sités"
pl. piritéshoz

LAlsé siités"
pl. sitemény siitéshez

JFelsé & alsé siités”
pl. pizza siitéshez

,OFF”
a késziilék ki van kapesolva

OFF

Hémérséklet-szabalyozé
B A hémérséklet-szabdlyzéval @ bedllithatja a
kivant hémérsékletet.

”w _»

Idézité

Az id6zitd @ segitségégével a siitési idét dllithatia be:

W Allitsa az idézitst @ a kivant sitési idére. Az
ellendrzé lampa @ vilagitani kezd. A bedllitott
id8 elteltével hangjelzés hangzik fel, és a
késziilék felfitése ledll. Az ellendrz8 ldmpa @
kialszik.

TUDNIVALO
Az idézitSt @ fitési funkciod nélkil révid idé
mérésére is haszndlhatja:
- Allitsa a funkcickapcsolét @ dllésba.
— Allitsa be a kivént idét az idézitén @.

Az id8zité @ kapcsoldja az éramutaté jérdsaval
ellentétesen, az ,OFF" felé forog. Hang jelzi a
bedllitott id8 lejartdt. A készilék nem fit.

Grillezés és siutés

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne tegyen taroléedényt vagy élelmiszert
kézvetleniil a készilék alidra, a fitéelemekre
vagy a morzsatdlcéra @!

1) Helyezze be a morzsatdlcat @ a késziilékbe.

2) Vegye ki a sitéracsot @ és a sitélemezt @
a késziilékbdl. Szitkség esetén bélelje ki
sitépapirral a sitélemezt @), illetve kenje be
siitéshez alkalmas zsiradékkal.

TUDNIVALO

> Etelts| figgden a sitd eldmelegitést igényel.
Tartsa magét az adott receptben foglaltak-
hoz. Az elémelegités az aldbbi esetekben
jelent megolddst:
— nagyon rdvid sitési idé,
— ropogds kéreg,
— Gllandé hémérsékletet igényls, érzékeny

ételek, példaul szuflék.

> Ha nem szikséges elémelegités, akkor hagyja
ki a 3. [épést).

3) Fitse fel a késziléket kb. 10 percen keresztil
(hémérséklet-bedllitastsl figgéen) a kivant
hémérsékletre:

— Vélassza ki a kivant hdmérsékletet a
h8mérséklet-szabdlyozéval ©.

— Ezt kdvetden, vdlassza ki a kivant funkciét a
funkcidkapcsoléval @.

— Allitsa be az elémelegitési idét (kb. 10 perc)
az idézitével @.

— Csukja be az iivegaitét.
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4) Ha lejért az id8, akkor a grillezni, illetve sitni
kivant élelmiszert helyezze a sitéracsra @,
illetve a sitSlemezre @ és csisztassa be a
sinek @. Ugyelien arra, hogy a grillezni, illetve
siitni kivént élelmiszer megfeleld
tavolsdgra legyen a készilék belss falaitdl és
a fitészalaktsl.

5) A grillezés/sités megkezdése elétt csukja be
az vegaijtét.

6) Allitsa be a kivant grillezési, illetve sitési idt
az idézitével @. A maximdlis grillezési, illetve
sitési idé 60 perc.

TUDNIVALO

> Amennyiben az étel grillezési/sitési ideje
nem éri el a 20 percet, akkor az idézitét @
el8szér dllitsa 40 percre, majd dllitsa vissza
a kivant grillezési/sitési idére.

A miksdésielz8 lampa @ jelzi a késziilék
bekapcsolt dllapotdt. Az id8zité @ kapcsoldja az
Sramutaté jarasdval ellentétesen, az ,OFF" felé
forog.

A bedllitott id8 elteltével a készilék automatikusan
kikapcsol, hangjelzés hallatszik fel, és a mikédésjelzs
lémpa @ kialszik.

Amennyiben a siitési folyamatot hamarabb meg
kivanja szakitani, 0gy forgassa el a hdmérséklet-
szabdlyozét @ az éramutaté jardsaval ellentétes
irényba, egészen itkdzésig, és dllitsa a
funkcidkapcsolét @ poziciéba, illetve dllitsa
az idézitét @ , OFF” dllasba.

7) A sitést kdvetSen vegye ki a sitéracsot @,
illetve a sitélemezt @.

Tisztitas és apolas

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Tisztitds elétt mindig hizza ki az aljzatbél a
hdlézati csatlakozét. Elekiromos dramiités
veszélye dll fenn!

Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy
més folyadékbal

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Mindig hagyija lehdlni a késziléket, mieldtt
megtisztitand. Egyéb esetben balesetveszély
4ll fenn!

H A legjobb, ha a késziiléket és a tartozékokat
régton a lehGlés utdn megtisztitia. Ebben az
esetben az élelmiszer-maradékok kénnyebben
eltavolithatok.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndljon strolészert vagy erés hatdst
tisztitdszert! Ezek kart tehetnek a feliletben.

> Ne tisztitsa a késziiléket mosogatégépben!

> Ne tisztitsa a sitéteret sitdtisztitd spray-vel,
mivel a fGt8szdlakra ragadt maradvdnyokat
nem lehet eltavolitani.

W A késziléket nedves kendével tordlje &t. Szikség
esetén tegyen mosogatdszert a térlékenddre,
maid tiszta vizzel benedvesitett kendével térslje
at a feliletet. Térélisn mindent teliesen szdrazra.

B A siitSteret és az ivegaitét nedves térlékendével
tisztitsa. Szikség esetén tegyen mosogatdszert
a térl8kenddre, majd tiszta vizzel benedvesitett
kendével térolie at a feliletet. Torslion mindent
teljesen szdrazra.

H Afogét @, a sitélemezt @, a sitéracsot @ és
a morzsatdlcat @ meleg mosogatészeres
vizben tisztitsa meg. A tisztitds utén minden
alkatrészt alaposan szdritson meg.

HU 9
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Tarolas

B A hdlézati kdbelt és a készijlék hatoldalén lévé
tavtarté koré tekerheti és a csatlakozédugét a

tavtartén rogzitheti:

B A megtisztitott késziléket és a tartozékokat
tiszta, pormentes és szaraz helyen kell tarolni.

Hibaelharitas

Hibajelenség

Oka

Megoldas

A késziilék nem

mikadik.

A hélézati csatlakozé nincs az elektromos
halézatra csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a hdlézati csatla-
kozét egy aljzatba.

A hélézati csatlakozé aljzat hibas.

Haszndljon masik csatlakozé
aljzatot!

A késziilék elromlott.

Forduljon a szervizhez.

Vilagit a mGkédés-
ielzé lémpa @,
de a készijlék nem
melegszik fel.

A funkcidkapcsolé @ dllésban all.

Tekerje a funkcidkapcsolét @
a kivant funkciéra.

Az ételek siitési ideje
nagyon hosszdnak
tGnik.

Nagyon sokszor kinyitottdk az ivegaitét a
sités ellendrzéséhez.

Az ivegaijtét csak szitkség esetén
nyissa ki.

Helytelen hémérséklet-éricket dllitottak be.

Ellendrizze a hémérséklet-bedllitast.

Haszndlat kézben
fist és szag kelet-

kezik.

A fGt8szdlakon tisztitészer vagy élelmiszer-
maradvanyok maradtak.

Vegye ki az ételeket a készijlék-
bdl és a fist teljes megszinéséig
nyitott Givegajtéval folytassa a
sitést.

Ha a hibat nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdarité tippekkel, vagy ha ezektél eltéré zavarokat észlel,
akkor forduljon szerviziinkh&z.

10 HU
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Artalmatlanitas

Semmi esetre se dobja a
késziiléket a haztartasi hulla-
dékba. A termékre a 2012/19/
EU uniés iranyelv vonatkozik.

A késziiléket engedélyezett hulladékgyiijté helyen,
vagy a helyi hulladékkezel& izemnél tudja leadni.
Vegye figyelembe a hatdlyos el&irdsokat. Ha
bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a
hulladékkezel&vel.

Cﬁ IA kisEol,gélF tﬁermél[( megs.emn,ﬁsﬂési

ehet8ségeird| lakdhelye illetékes

%n dnkormdnyzatdndl téjékozédhat.

A csomagolés kérnyezetbarat
anyagokbdl &ll, melyet a helyi
hulladékhasznositéndl adhat le.

artalmatlanitsa.
Vegye figyelembe a kiillénbsz8
csomagoléanyagokon lathaté
jelzéseket és adott esetben vélassza
kilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel
(a) és szadmjegyekkel (b) vannak megjelélve, az
aldbbi jelentéssel:
1-7: MGanyag,
20-22: Papir és karton,
80-98: Kompozit anyagok.

A csomagoldst kdrnyezetbarat médon
b
a

A Kompernass Handels GmbH
garancidaja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vasarlds napjétdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibésoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciank nem
korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vésérlds napjén kezdédik.
Gondosan 8rizze meg az eredeti pénztari blokkot.
Ez a dokumentum a vasarlas igazoldséhoz
szilkséges.

Ha a termékvdsarlas napjétél szamitott harom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel, akkor a
terméket sajat beldtasunk szerint ingyenesen
megjavitiuk vagy kicseréljik. A garancia feltétele,
hogy a hé&rom éves garanciaidén beliil be kell
mutatni a hibds késziléket és a vasarldst igazold
bizonylatot (pénztari blokk) és réviden le kell irni,
hogy miben nyilvénul meg a hiba és mikor t&rtént.

Ha garanciénk fedezetet nydijt a hibdra, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrgl.

Garancidlis id6 és a jogszabdlyban foglalt
szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarldskor is
fenndll6 sériléseket és hianyossagokat a
kicsomagolds utdn azonnal jelezni kell. A
garanciai lejdrta utdn esedékes javitasok
dijkotelesek.

HU 11
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A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirasok szerint
gyartottuk és kiszdallitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibakra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdélis elhaszndléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
kapcsolékhoz, akkumulétorokhoz, sitéformakhoz
vagy Uvegbdl késziilt alkatrészekhez hasonld,
tdrékeny alkatrészek sérilésére.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil,
nem megfelel8en haszndligk vagy nem tartjgk
karban. A termék megfelel8 haszndlata érdekében
a haszndlati Gtmutatéban foglalt 8sszes utasitast
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerijini kell minden
olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit a
haszndlati dtmutaté nem javasol, vagy amelynek
elkerilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

12 HU

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kavesse a
kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa
készenlétben a vasarlast igazoléd pénztari blokkot
és a cikkszdmot (pl. IAN 12345).

H A cikkszdmot az adattébléra gravirozottan, a
haszndlati dtmutaté cimlapjén (bal alsé része)
vagy a termék hdtoldaldn, illetve az aljgn 1évé
cimkén talélhaté.

B Miksdési hiba vagy mdés hiba észlelése esetén
vegye fel a kapcsolatot az aldbbi
szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

M Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére
a hibasnak taldlt terméket és a vésarlast igazold
bizonylatot (pénztdri blokk), illetve réviden irja le
azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és
szoftverekhez hasonléan ezt is letdltheti
a www.lidl-service.com oldalrél.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 306484

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér fordulion a megijeldlt szervizhez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Receptek

Ebben a fejezetben néhany ételkészitési példat
olvashat. Ezek a példdk csak ajénlésok.
Az elkészitési idék vdltozhatnak.

A receptek sikerét nem garantdljuk. Valamennyi
hozzévalé és elkészitési mdd adata csak
hozzavetéleges érték. Egészitse ki a receptajdnlatokat
személyes tapasztalataival. Sok szerencsét kivanunk
a receptekhez és 6 étvagyat.

TUDNIVALO

Ugyelien az élelmiszerek csomagoldsan
taldlhaté elkészitési dtmutatdkra.

Muffin

Hozzévaldk négy fére:
¢ 1 bagre liszt
4 1 tedskandl sitépor
¢ 1 tojds

¢ 1 ev8kandl olvasztott vaj
4 1 bégre tej

4 3 evdkandl cukor

4 1 csipet sé

¢

ezen kiviill a kilénbéz8 valtozatokhoz dis/
mogyord, apréra vdgott bandn vagy
csokolddépehely

Elkészités:

1) Keverétdlban lassan és a megadott sorrendben
keverje &ssze a lisztet, a sitéport, a tojést, a
tejet, a st és a cukrot.

2) Egy masik edényben olvassza fel a vajat és
keverje bele a tésztaba.

3) izlés szerint keverjen bele diét/mogyorét,
csokolddépelyhet vagy 8sszetdrt bandnt.

4) A kész tésztét tegye megszokott muffin formaba
és helyezze a sitélemezre @.

5) Az alsé sinekre helyezett muffinokat siisse
220 °Con felsd és alsé sitéssel kb. 15 percig.

Hawadii pirités

Hozzavaldk 4 piritéshoz:

¢ 4 szelet pirités kenyér

4 1-2 evékandl remoulade

4 120 g fétt sonka

¢ 1/2 konzervdoboz anandsz
¢ 4 szelet sajt a piritdshoz

¢ curry

Elkészités:
¢ Piritsa meg a pirités kenyér szeleteket.

4 Ezt kdvetSen kenje meg a piritds kenyér
szeleteket remoulade-mdrtdssal és tegye ra a
fétt sonkdt.

4 A megkent, sonkds pirités kenyérszeletekre
tegyen anandszt. Fiszerezze curryvel.

¢ Végil helyezzen egy-egy szelet sajtot az anandsz
tetejére.

4 Helyezze a Hawaii piritést a sitérdcsra @ és
sUsse a grillezé- és sitéautomata felsé sinjeire
helyezve, felsé sitéssel 200 °C-on kb. 8 percig.

Fagyasztott pizza siitése
Elkészités:

4 CsUsztassa a sitéracsot @ a grillezé- és sitétér
felsd sinjeire.

4 Helyezze a fagyasztott mini-pizzdt csomagolds
nélkil a sitdracsra @.

4 Sisse a mini-pizzdt felsd és alsé sitéssel kb.
20 percig.

4 Kérjik vegye figyelembe a csomagoldson
taldlhaté hémérséklet-informéciokat.
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Omlés teasiitemény
Hozzavaldk:

125 g vaj

125 g cukor

1 csomag vanilids cukor

1 csipet s6

1 tojésfehérie
250 g (405 tipusd) liszt

1 tedskandl sitépor

¢
¢
¢
¢
4 1 tojds
¢
¢
¢
¢

fél citrom reszelt héja

Elkészités:
1) Keverje habosra a vajat.

2) Adja hozzé a cukrot, a vanilias cukrot, a
citromhéjat és a tojdst.

3) Keverje 8ssze a lisztet, a sitéport és a st és
fakandllal keverje a tésztaba.

4) Hagyija pihenni a tésztdt kb. 10 percig.

5) Alakitsa a tésztdt a kivant formara, pl. husdarals,
kiszUré forma vagy kinyomé zsdk segitségével.

6) Helyezze az omlés teasiteményt a sitépapirral
bélelt sitSlemezre @.

7) Az omlés teasiteményt elémelegitett sits felsé
sinjein, 180 °C-on, felsé és alsé siitéssel kb.
10-15 percig addig siisse, amig aranybarna
nem lesz.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége tbb sitélemezre @
elegendd.

14 HU

Zsemle

Hozzdvaldk:

300 g liszt (vagy teljes kidrlésg liszf)
b8 2 tedskandl sitépor

200 g lenmag

1 tojas

500 g tird

1 tedskandl sé

* & & O o o o

izlés szerint kémény, hagyma, szalonna...

Elkészités:

1) Alaposan gyUrja 8ssze a hozzavaldkat és a
tésztabdl formazzon kis zsemléket.

2) Helyezze a zsemléket a siitépapirral bélelt
sitlemezre @.

3) Sisse a zsémléket felsé siitéssel kb. 200 °C-on
kb. 30 percig a felsé sineken.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége t5bb siitélemezre @
elegendé.

Habcsék
Hozz&valdk:

¢ 1 tojasfehérie
¢ sé

4 45 g cukor

Elkészités:

1) Tegye a lehitétt tojasfehériét egy zsirmentes
keverétdlba. Tojassérga nem keveredhet
hozz4, ellenkez8 esetben a tojashab nem lesz
kemény.

2) A tojésfehériét alacsony fordulatszamon tgy
verje fel, hogy ne képzédjenek tol nagy
buborékok a tojashabban.

3) Fiszerezze egy csipet séval.
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4) Fokozatosan adagolja hozzé a cukor felét
akkor, ha a tojdshab mar elkezd keményedni.

5) Ezt kdvetSen verie fel a tojasfehériét a
legmagasabb fokozaton.

6) Adja hozzd a maradék cukrot. Ezzel érheti
el a habcsék-massza szikséges szilardsagat.

7) Téltse a habcsék-masszat egy nagy
csillagnyilést habzsdkba és nyomjon ki
rézsdkat, nyelveket vagy mds formdkat
egymastd| kis tévolsagra a sitépapirral
bélelt sitélemezre €.

8) Melegitse el8 a grillezé- és sitéautomatdt
120 °Crra felsd és alsé sitésen.

9) Sisse a habcsdkot a felss sinen kb. 120 °C-on
felsd és alsé sitéssel kb. 2 6ran keresztil.

Vaijas piritott kenyérkockak
Hozzavaldk:
¢ 2 szelet pirités kenyér

4 1 evékandl vaj

Elkészités:
1) Végija fel apré kockdkra a pirités kenyeret.

2) Egy edényben olvassza fel a vajat alacsony
hémérsékleten és keverje bele a pirités kenyeret.

3) Bélelie ki a sitslemezt @ sitépapirral és ossza
el rajta egyenletesen a kenyérkockdkat.

4) Sisse atkb. 170 °C felss sistéssel a piritds-
kockdkat a felsé sinen. Kb. 7 - 10 perc milva
forditsa meg a pirités-kockdkat és siisse tovabbi
7 -10 percig, amig a pirités-kockak
aranybarnéra nem siiltek.

A sima vaj helyett fGszerndvényes vagy
fokhagymés vajat is haszndlhat. Ebben az
esetben a siitési id8 kb. 5 perccel csdkken.

Dardlt hisos baguette
Hozzavaldk:

2 baguette-zsemle

250 g dardlt his (felefele)

2 paradicsom

1 fej hagyma (kockdra végva)

2 ev8kandl paradicsomsiritmény
40 g reszelt parmezan sajt

4 szelet saijt

* & & 6 > > o o

s6 és bors

Elkészités:

1) Végia fel a baguettet és véijja ki a belsejét.

2) Keverje 8ssze a dardlt hist, a paradicsompiirét,
a hagymdt, a parmezén saijtot, kevés sét és
borsot.

3) Formdzzon a hismasszabél 4 egyforma
nagysdgy, lehetdleg lapos hispogdcsat és
helyezze azokat a félbevégott baguette-ekre.

4) Szeletelie fel a paradicsomot és ossza szét a
baguette-eken.

5) Ossza szét a sajtot a baguette-eken.

6) Helyezze a baguette-ket a siitélemezre @ és
sisse kb. 20 percig, kb. 225 °C-ra
elémelegitett siitében, az alsé sinen, felsé és
alsé sijtéssel.

TUDNIVALO

A dardlt hust bazsalikommal, chilivel vagy egyéb
fGszerekkel is fiszerezheti.
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Karfiol (piritva)

Hozzdvaldk:

& & 6 O O o o

1/2 fej karfiol (kb. 250 g)

3 szelet citrom

1 ev8kandl vaj

1 pUpos tedskandl liszt

1 evékandl citromlé

1 evékandl forgdcsolt mandula

2 evékandl sitni valé sait (reszelve)

s, bors, szerecsendié

Elkészités:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Szedje rézsdira és mossa meg a karfiolt.

Citromszeletekkel egyiitt, forrasban 1évé sés
vizben f6zze 8 - 10 percen keresztil puhdra a
karfiolt. A kidntésnél hagyjon meg kb. 150 ml
f8z8vizet.

Edényben olvassza fel a vajat és piritsa a lisztet
folyamatos keverés mellett kb. 1 percig.

Folyamatos keverés kdzben adja hozz4 a karfiol
f8z8vizét és f6zze kb. 2 percig. Ha a rantds tdl
sGr{, fokozatosan addig adjon hozzd kevés
vizet, amig krémes &llagl nem lesz. Fiszerezze
citromlével, séval, borssal és szerecsendiéval.

Tegye a karfiolt kb. 14 cm aimérdjd sitéedénybe
és egyenletesen elosztva &ntse rd a martdst.

Szérja ré a sajtot és a manduldt.
Helyezze a siitéedényt a sitélemezre @.

Sisse a felfdjtat kb. 200 °C-on elémelegitetft
sit8ben, felsd és alsé sitéssel kb. 20 percig
az alsé sinen.

16 HU

Lazaccal toltstt levelestészta-batyu

Hozzdévaldk:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1 csomag levelestészta-lapok (kb. 8 darab)
1 csomag szeletelt fustélt lazac (kb. 200 g)
1 citrom

1 fej hagyma

1 csomag krémsait (200 g)

friss kapor

s6 és bors

1 tojdssargdija

Elkészités:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Szedje szét a levelestészta-lapokat és szikség
esetén hagyja kiolvadni.

Keverje dssze a krémsaitot séval, borssal és
egy citrom levével.

Darabolja apré kockdkra a hagymét.

Adja a lazac felét és a hagymét a krémsait-
masszdhoz és az egészet pirésitse durva
d4llagira egy botmixer segitségével.

A t8bbi lazacot darabolja vékony csikokra.
Adja a lazacot és a kaprot a masszdhoz és

az egészet keverje &ssze.

Tegyen egy-egy evSkandl masszdt a leveles
tészta lapokra és hajtsa &ssze azokat.

A kész batyut kenje meg tojassargdjaval.
Helyezze a levelestészta-batyukat siitélemezre @.

Hagyjon elegendé helyet a batyuk kéztt, mert
a leveles tészta megkel.

10) Sisse a leveles tészta batyukat az alsé sinen

kb. 220 °C-on felsé és alsé sitéssel kb.
25 - 30 percen keresztiil. A leveles tésztanak
enyhén barnanak kell lennie.

TUDNIVALO

A megadott mennyiség tébb sitélemezre @
elegendé.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vy-
robok. Névod na obsluhu je stéasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a znedkodnenia. Pred pouZi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouzZivaijte iba podla popisu a v uvede-
nych oblastiach pouZitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe jej s nim odovzdaijte aj vietky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Automat na pecenie a grilovanie slozi vyluéne na
zohrievanie, dusenie a grilovanie pokrmov.

Je uréeny vyluéne na pouzivanie v sGkromnych
domdcnostiach. NepouZivajte ho komeréne.

Akékolvek iné pouzZivanie sa povaZuje za pouZi-
vanie v rozpore s uréenim a mdze spdsobit vecné
3kody alebo dokonca poskodenie zdravia.

Rozsah dodavky
minirdra na pecenie

1 plech na pecenie

1 mriezkovy rost

1 klieste

1 plech na omrvinky

¢
¢
¢
¢
¢
¢

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

lhned' po vybaleni skontrolujte, &i je rozsah
doddvky Gplny a &i nie je poskodeny.
V pripade potreby sa obrétte na servis.

18 SK

Popis pristroja
Obrazok A:

listy

vetracie 3trbiny
reguldtor teploty
prepina¢ funkcif
Casovy spinac

kontrolka

Q00000 e

vloZeny plech na omrvinky

Obrézok B:

O mriezkovy rost
O plech na pecenie
O klieste

Technické Udaje
Menovité napdtie: 220 - 240V ~
(striedavy prod), 50/60 Hz

Prikon: 1200 W

Q"[J Vietky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzaijo
do kontaktu s potravinami, st bezpeéné
pre potraviny.
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

~ Teleso pristroja nesmiete otvdraf ani opravovaf. V takom
pripade je ohrozend bezpeénost a zanikne zaruka. Chybny
pristroj nechajte opravif alebo odovzdajte do opravy len
predajcovi alebo autorizovanému odbornému persondlu.

~ Poskodent zéstrcku alebo siefovy kdbel nechaijte ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo
v zdkaznickom servise, aby ste zabrénili nebezpelenstvu.

~ Zabrdnte vniknutiv kvapaliny do telesa pristroja. Pristroj
nesmiete vystavit vlhkosti ani ho pouZivat v exteriéri. Takisto
nesmiete stavaf na pristroj predmety naplnené vodou ako
sU napr. vazy. Hrozi nebezpelenstvo vzniku poZiaru alebo
zasiahnutia elektrickym prddom! V pripade, Ze by do tele-
sa pristroja predsa len vnikla tekutina, vytiahnite zdastréku
pristroja zo zdsuvky a nechajte ho opravif.

~ Pristroj, siefovy kdbel a elektrickd zéstréku nikdy nechytajte
mokrymi rukami. Hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektrickym
pridom.

&) Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!
MézZe déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elekirickym
prddom, ak sa pri prevddzke dostand zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj m&Zu pouzZivaf deti starsie ako 8 rokov, ako aj

osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdl-
nymi schopnosfami alebo nedostatkami skdsenosti a/alebo
vedomosti vtedy, ked  sa na ne dohliada alebo boli pouéené
vzhladom na bezpeéné pouZivanie pristroja a pochopili z
toho vyplyvajice nebezpelenstva.

Deti sa nesmd hraf s pristrojom.

Cistenie a uzivatelski Gdrzbu nesmd vykondvat deti, okrem
toho, ak su stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.
Uchovévaijte pristroj a pripojny kébel mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Siefovy kdbel umiestnite tak, aby nafi nikto nemohol stipit
ani ofi zakopnf.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykaite sklenenych dvierok
ani telesa, lebo st velmi horice. Na otvdranie sklenenych
dvierok pouzZivaijte chiiapku alebo ind ochranu, aby ste sa
nepopdlili!

Pocas prevadzky alebo pred ochladnutim pristroja sa nikdy
nedotykaite ohrievacich ty¢i alebo zorného okienka. Pocas
prevédzky nikdy nesiahajte do priestoru na tepelntd Gpravu.
Vyékajte, dokial pristroj nevychladne. V opaénom pripade
by ste si mohli spdsobif popdleniny.

Po pouziti nechaite pristroj najskér vychladnit, az potom ho
transportujte.

Ked" manipulujete s horicim pristrojom, vZdy pouZivaite ku-
chynské rukavice alebo chiiapky!

& Pozor! Horici povrchl!

@ Pozor! Nedotykaite sa sklenenych dvierok, ked' je pristroj

20
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» Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte externy
Casovy spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.
~ Podas prevddzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

~ Zabezpeéte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo elekirickd
zastréka nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi,
ako s6 napr. varné platne alebo otvoreny ohen.

~ Pristroj pouZivaijte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je si&astfou doddvky.

~ Siefovy kdbel neohybaite ani nestlééaite.

~ Siefovy kdbel vyfahujte zo z&suvky za zéstrcku, nikdy nie za
samotny kdbel.

~ Pocas prevddzky sa v bezprostrednej blizkosti automatu na
pecenie a grilovanie nesmd nachddzat [ahko horlavé mate-
ridly (napr. utierka na riady, chiiapka atd’).

» Nad alebo vo vnitri pristroja nikdy nesuste textiiné vyrobky
alebo iné predmety. Hrozi nebezpedéenstvo poZiaru.

~ Nepouzivajte plech na pecenie na skladovanie a spracovanie
kyslych, zasaditych alebo slanych jeddl!

SK 21



SILVERCREST’

Umiestnenie

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Nikdy neumiestfiujte pristroj pod z&vesné
skrinky alebo vedla zaclon, ndbytkovych
stien, pripadne inych horlavych predmetov.

> Vzdialenost pristroja od zdvesnych skriniek,
stropov, stien a podobnych predmetov musi
byf minimalne 10 cm smerom hore a na pravej
a lavej strane vzdy 5 cm. Z tohto dévodu sa
pristroj nesmie postavit do skrine a podobne.
V opa&nom pripade nie je mozné dostatocné
vefranie pristroja, &im by mohlo déjst k pozZiaru
alebo jeho poskodeniu.

> Pristroj postavte vzdy na tepelne odolni pod-
lozku. V opa&nom pripade hrozi nebezpe-
&enstvo poziaru a mdze dojst k poskodeniu
pristroja. Priestor pod dnom pristroja sa méze
sfarbif a poskodif. Okrem toho by pri mék-
kom podklade mohli v iom vznikndt trvalé
otlacky.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Nestavaite pristroj do bezprostrednej blizkosti
vody, napr. na drez, umyvadlo alebo do
vlhkych pivni¢nych priestorov. V opaénom
pripade hrozi nebezpeéenstvo zdsahu elek-
trickym pridom.

B Pristroj postavte na pevny a rovny podklad, odol-
ny vodi teplu (napr. platne z uslachtilej ocele
alebo dosky z prirodného kamefia ako Zula).
Okolo pristroja zabezpette dostatoné vetranie.

M Posufite pristroj zadnou stranou aZ ku stene.
Rozpierky na zadnej strane sa musia dotykaf ste-
ny. Dbaite na to, aby stena bola zo Ziaruvzdorné-
ho materidlu, ako s napr. obkladagky, prirodny
kame alebo Zula.

W Vygistite vetky diely tak, ako je uvedené v kapi-
tole ,Cistenie a Gdrzba”.
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Pouzivanie pristroja

Sklenené dvierka

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy sa neopierajte o sklenené dvierka.
Na sklenené dvierka neukladaijte Ziadne
predmety. To by malo za nésledok poskode-
nie zdvesov.

Bl Ked pripravujete jedld s mimoriadne vysokym
obsahom tuku, méZe dbjst ku zvy3enej tvorbe
dymu. V takomto pripade sklenené dvierka Uplne
nezatvorte, ale nechajte ich trosku pootvorené:
Sklenené dvierka si vybavené zdpadkovym
zaistenim, takZe tieto ostand na 3irku medzery
pootvorené: Ak sklenené dvierka opatrne zatvo-
rite, zapadka zaskoéi krdtko pred zatvorenim
v tejto polohe.

Vlozenie plechu na omrvinky
B Plech na omrvinky @ zastréte pod spodné

vyhrievacie tyée tak, aby plocho priliehal na
dno pristroja.

Pouzivanie mriezkového rostu

/A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouzivaite klieste @ na vloZenie alebo
vybranie horiceho mriezkového rostu @ do
pristroja.

B Zastréte mriezkovy rost @ do jednej z 2 list @
v priestore na tepelnd pripravu pristroja.

POZOR! VECNE SKODY!

> Mriezkovy rost @ nikdy nepokladaite priamo
na vyhrievacie tyce.
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B Aby sa horici mriezkovy rodt @ mohol odobraf,
zahdknite klieste O nasledovne:

Obr. 1: Zahdknutie kliesti @ pri mriezkovom roste @

Pouzivanie plechu na peéenie

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouZivajte klieste ® na vloZenie alebo
vybranie horiceho plech na pecenie @ do
pristroja.

Obr. 2: Zahdknutie kliesti @ pri plech na pecenie @

B Zasufte plech na pecenie @ do jednej z 2
list @ v priestore na tepelnd pripravu pristroja.

POZOR! VECNE SKODY!

> Plech na pecenie @ nikdy nepokladajte
priamo na vyhrievacie tyce.

> Nepouzivajte plech na pecenie @ na skladova-
nie a spracovanie kyslych, zasaditych alebo
slanych jedal!

Pred prvym pouzitim
Ak je pristroj spravne postaveny:
1) Zastrcte elekirickd zéstreku do zdsuvky.

2) Otocte regulédtor teploty @ az na doraz v smere
pohybu hodinovych rugiciek na najvyssiu
teplotu.

3) Prepinaé funkcii @ otocte na ,horny a spodny
ohrev”

4) Otvorte sklenené dvierka a nechaite ich pre
tento proces otvorené.

5) Z priestoru na tepelnd Gpravu vyberte pripadne
pouzité prislusenstvo.

6) Casovy spina& @ otocte na 20 mindt.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja moze dojsf
k vzniku mierneho z&pachu a dymu, &o je
spdsobené zvyikami podmienenymi vyrobou.
Je to Gplne normdlne a nie je to nebezpecné.
Zabezpecéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Pristroj sa po 20 minGtach automaticky vypne.
Ak chcete proces vyhrievania pred&asne prerusif,
otoéte reguldtor teploty € az na doraz proti
smeru otd€ania hodinovych ruigiek, nastavte
prepinaé funkcii @ na a &asovy spinaé @
nastavte do polohy ,OFF”.

7) Nechaijte pristroj vychladndf a vygistite ho tak,
ako je uvedené v kapitole , Cistenie a ddrzba”.

Pristroj je teraz pripraveny na prevdadzku.
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Obsluha pristroja

Prepinaé funkcii
Prepinagom funkcii @ mézete pristroj zapnif a tiez
nastavif 3 rézne funkcie:

Symbol Vyznam

,Horny ohrev”
napr. na zapekanie

+Spodny ohrev”
napr. na pecenie kold&a

,Horny a dolny ohrev”
na. na pecenie Pizzy

+OFF”
pristroj je vypnuty

OFF

Reguldtor teploty

B Reguldtorom teploty € mézete nastavit poza-
dovand teplotu.

Casovy spinaé

Casovym spinagom @ mézete nastavif &as tepelnej

Upravy:

B Nastavte éasovy spina¢ @ na pozadovany
&as tepelnej Opravy. Kontrolka @ sa rozsvieti.
Po uplynuti nastaveného &asu sa ozve signél a
pristroj ohrev zastavi. Kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENIE
Casovy spinaé @ mdzete pouzivat tiez bez vy-
hrievacei funkcie ako kratkodoby Easovy spinac:

— Nastavte prepinaé funkcii @ na (oFF).
- CGSOVYm spina¢om @ nastavte Zelany
cas.
éasovy spina¢ @ sa teraz otd&a proti smeru
oté&ania hodinovych ruéiciek k ,OFF”.
Ked' uplynul nastaveny &as, zaznie zvukovy
signdl. Pristroj pritom nevyhrieva.
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Grilovanie a pecenie

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepokladajte/nestavte nikdy nadoby ani
potraviny priamo na dno pristroja, na vyhrie-
vacie tyée nebo na plech na omrvinky @!

1) Do pristroja vlozte plech na omrvinky @.

2) Vyberte mriezkovy rost @ a plech na pecenie @
z pristroja. Vylozte tieto pripadne papierom na
pecenie alebo vymastite plech na pecenie @ tukom
vhodnym na pecenie.

UPOZORNENIE

> Podla druhu jedla sa rira na pedenie musi
vopred vyhriaf. Postupuijte podla zadani pris-
lusného receptu. Predhrievanie mé v kazdom
pripade vyznam pri:
— vel'mi krétkych éasoch peéenia,
— chrumkavych kérach,
— citlivych jedlach, ktoré vyZadujd konstantnd

teplotu, napr. suflé.

> Ak predhrievanie nie je potrebné, prekrocte
manipulaény krok 3).

3) Pristroj nechaite vyhriaf priblizne 10 min0t
(podla nastavenej teploty) na pozadovani
teplotu:

- Pozadovani teplotu nastavte reguldtorom
teploty €.

— Nasledne prepinagom funkcii @ zvolte
pozadovany funkciu.

— Casovym spinagom @ nastavte &as pred-
hrievania (priblizne 10 mindt).

— Zatvorte sklenené dvierka.
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4) Ked uplynul &as, polozte potraviny, uréené na
grilovanie alebo pe&enie, na mriezkovy rost @
prip. na plech na peéenie @ a zasufite fento do
jednej z Iist @. Dbaite pritom na dostatogny
odstup grilovaného, prip. pec¢eného pokrmu od
vnitornych stien a vyhrievacich tyé&i.

5) Nez spustite grilovanie, prip. pecenie, tak
zatvorte sklenené dvierka.

6) Casovym spinacom @ nastavte pozadovany
&as grilovania, prip. pedenia. Maximdlny &as
grilovania, prip. peéenia predstavuje 60 mindt.

UPOZORNENIE

> Ked'je &as tepelnej Upravy vésho grilovaného,
prip. peeného pokrmu kratsi ako 20 mindt,
nastavte casovy spinaé @ najprv na 40 mindt
a potom spéf na pozadovany &as grilovania,
resp. pecenia.

Kontrolka @ signalizuje, Ze pristroj je zapnuty.
Casovy spinaé @ sa teraz otd&a proti smeru
otd&ania hodinovych ruéiciek k ,OFF”.

Elektricky spotrebi& sa podla nastaveného &asu
automaticky vypne, zaznie signdl a kontrolka @
zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete proces vyhrievania predéasne prerusit,
otocte reguldtor teploty € az na doraz proti
smeru otd&ania hodinovych rugiciek, nastavte
prepina¢ funkcii @ na a &asovy spinaé @
nastavte do polohy ,OFF”.

7) Po vyhriati vyberte mriezkovy ro3t @ alebo
plech na pecenie @.

Cistenie a udrzba

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym cistenim vytiahnite zdstrcku
z elekirickej zasuvky! Hrozi nebezpeégenstvo
zdsahu elekirickym prodom!
Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do
inych tekutin!

/A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pred gistenim pristroja ho nechaijte vzdy naj-
skér vychladndt. Inak hrozi nebezpe&enstvo
popélenia!

B Pristroj a diely prislusenstva umyte najlepsie
ihned po vychladnuti. Vtedy sa dajo zvysky
potravin [ahie odstranif.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agre-
sivne &istiace prostriedky. Mohli by poskodif
povrch!

> Casti pristroja v Ziadnom pripade neumyvaite
v umyvacke riadu!

> Priestor na tepeln( Opravu nedistite sprejom
na riry na pedenie, pretoze sa jeho zvysky
nedajd odstrdnit z ohrievacich tyé&i.

M Pristroj utierajte vlhkou handrou. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného &istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v ¢istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

M Vlhkou handrou vycistite priestor na tepelnd
Opravu a sklenené dvierka. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného é&istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v ¢&istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

B Klieste @, plech na pecenie @, mriezkovy rodt @
a plech na omrvinky @ oplachnite v teplej vode
s umyvacim prostriedkom. Po vy<isteni vietky
diely dékladne vysuste.
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Ulozenie

B Siefovy kdbel mézete omotat okolo rozpierok
na zadnej stranl pristroja a zdastréku mézete
upevnit na jednej z rozpierok:

W Uschovaijte vygisteny pristroj a jeho prisludenstvo
na &istom, bezpradnom a suchom mieste.

Odstranovanie poruch

Chyba

Pri¢ina

o2
Riesenie

Pristroj nefunguie.

Siefovd zdstreka nie je zapojend do
elektrickej siete.

Zastréte elektrickG zdstréku do
zdsuvky.

Elektricka zdsuvka je poskodend.

Pouzite in0 elektricki zdsuvku.

Pristroj je poskodeny.

Obratte sa na servis.

Kontrolka @
svieti, ale pristroj sa
nezohrieva.

Prepinaé funkeii @ je nastaveny na (oFF).

Prepina¢ funkcii @ otote na
pozadovany funkciu.

Cas tepelnej Gpravy
pokrmov sa zdd byf
velmi dlhy.

Sklenené dvierka boli velmi ¢asto otvdrané,
z dévodu kontroly procesu tepelnej Gpravy.

Sklenené dvierka neotvérajte
CastejSie, ako to je bezpodmie-
necne nevyhnutné.

Nie je nastavend spravna teplota.

Skontrolujte nastavenia teploty.

V priebehu
pouzivania sa
vylvara dym

a zdpach.

Na vyhrievacich tyciach sa nachddzaji zvysky
&istiaceho prostriedku alebo potravin.

Z pristroja vyberte jedlo a s
procesom tepelnej Gpravy
pokraujte pri otvorenych sklene-
nych dvierkach dovtedy, dokial

sa neprestane tvorit dym.

Ak sa poruchy nedaiji odstranit spésobom uvedenym hore v tabulke, alebo ak zistite iné druhy porich,
obréfte sa, prosim, na nds servis.
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Zneskodnenie

Pristroj v Ziadnom pripade ne-
hadzte do bezného komundlne-
ho odpadu. Na tento vyrobok
sa vztfahuje eurépska smernica
€.2012/19/EV.

Pristroj zneskodnite odovzdanim v autorizovanej

prevédzke na likvidaciv odpadov alebo vo Vadej
komundlnej zberni odpadov. DodrZiavajte pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti
kontaktujte Vasu zberfiu odpadov.

Informdcie o moznostiach likvidacie
vysliZeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samosprévy.

Obal sa skladéd z ekologickych
materidlov, ktoré mézete zneskodnif

% v miestnych zberniach odpadov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite oznaéenie na rozliénych

obalovych materidloch a tieto pripad-

a ne zvl&¥f vytriedte. Obalové materidly

sU oznacené skratkami (a) a &islicami

(b) s nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na fento pristroj mate zdruku 3 roky od datumu za-
kopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte
préva vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona
nie su obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndf détumom ndkupu.
Prosim, uschovaite si origindlny pokladni¢ny blok.
Tento doklad sluzi ako doklad o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo vy-
robnej chybe, vyrobok Vdm podla ndsho uvézenia
bezplatne opravime alebo vymenime. Podmienkou
tohto zdru&ného plnenia je, Ze pocas trojroénej
lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni
(pokladniény blok) predlozZia so struénym popisom,
v éom spociva chyba pristroja a kedy k nej doslo.
Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam
spdt opraveny alebo novy vyrobok. Opravou alebo
vymenou vyrobku neza&ina plyndf Ziadna nové
zAruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstrdanenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskodenia
a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.
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Rozsah zéaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskisany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materiélu a
vyrobné chyby. Této zéruka sa nevzfahuje na &asti
vyrobku, ktoré s vystavené beznému opotrebovaniy,
a preto ich mozno pokladat za opotrebované diely
alebo za poskodenia krehkych dielov, ako st napri-
klad spinage, akumuldtory, formy na pecenie alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zdruka zanika v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na spravne pouzZivanie vyrobku sa musia
presne dodrZiavat vietky pokyny, uvedené v ndvode
na obsluhu. Bezpodmieneé&ne sa musi zabranif po-
uZitiv alebo tkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu
neodpori&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na
priemyselné pouZivanie Zaruka zanikd pri nesprév-
nom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti
nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim
autorizovanym servisom.

28 SK

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otazky maijte pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (napr. IAN 12345) ako
doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom 3itku, gravire,
na titulnej stranke Vésho navodu na obsluhu
(dole vlavo) alebo ako ndlepku na zadnej
alebo spodnej strane.

B Ak déjde k funkénym poruchédm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niZ3ie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a d&tumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servis-
ného strediska, ktord Vam bude ozndmend.

Na webovych strankach
www.lidl-service.com si mdZzete
stiahnut tieto a mnoho dalsich priruok,
vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 306484

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

WWww. kompernoss.com
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Recepty

V tejto kapitole Vam uvedieme niekol'ko prikladov
na pripravu jeddl. Tieto priklady st odporiéania.
Doba pripravy jedla sa méze isit.

Recepty bez zaruky. Vietky informécie o prisadéch
a priprave s orientagné. Doplfite si tieto recepty

o Vase vlastné skdsenosti. Zeldme Vam Gspesné
pecenie a dobrg chuf!

UPOZORNENIE

Dodrziavaite tiez upozornenia k priprave jeddl
na obale potravin.

Muffiny

Prisady pre 3tyri osoby:

¢ 1 34lka moky

4 1 &ajovd lyzZieka prasku do pediva

¢ 1 vajce

¢ 1 polievkova lyZica rozpusteného masla
¢ 1 36lka mlieka

4 3 PLcukru

¢ 1 stipka soli

4 pre rdzne varianty dodatoéne orechy, nakréjané
bandny alebo &okolddové vlocky

Priprava:

1)V miske pomaly jedno po druhom zmie3aijte
miku, prasok do peciva, vajce, mlieko, sol a
cukor.

2) Rozpustite maslo v hrnci a zamiedajte do cesta.

3) Podla chuti primie3aijte orechy, éokoladové
vlogky alebo roztlacené bandany.

4) Hotové cesto dajte do typickych formiciek na
muffiny a tieto postavte na plech na pecenie @.

5) Muffiny pecte pri 220 °C s hornym a dolnym
ohrevom priblizne 15 mindt na spodne; liste.

Toast Hawaii

Prisady pre 4 toasty:

4 4 platov toastového chleba

4 1-2 polievkové lyzice remulady
4 120 g varenej Sunky

4 1/2 plechovky anandsu

¢ 4 platky syra na zapecenie

¢ kari korenie

Priprava:
4 Platky toastového chleba najprv opiect.

¢ Potom ich [ahko natrite remulddou a oblozte
varenou $unkou.

4 Na takto obloZeny toast polozte vzdy jeden
platok anandsu. Okorefite s kari korenim.

4 Potom na ananés polozte vzdy plétok syra.

4 Toasty Hawaii polozte na mriezkovy ro3t @ a
zapekaijte v automate na grilovanie a peéenie
na hornej lite pri ca. 200 °C, pri hornom
ohreve ca. 8 mindt.

Pecenie zamrazenej mini pizze
Priprava:

4 Zasunite mriezkovy ro$t @ do horne;j lity priesto-
ru na grilovanie a pecenie.

4 Polozte zamrazent mini pizzu bez obalu na
mriezkovy rost @.

4 Peéte mini pizzu pri hornom a spodnom ohreve
ca. 20 min0t.

4 Dodrziavaijte tiez Gdaje, uvedené na obale s
ohladom na teplotu.
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Strickané pedivo
Prisady:
125 g masla
125 g cukru
1 baligek vanilkového cukru

1 3tipka soli

1 bielok
250 g miky (typ 405)
1 &ajova lyzicka prasku do pediva

¢
¢
¢
¢
4 1 vajce
¢
¢
¢
¢

nastrGhand kéra z polovice citréna

Priprava:

1) Maslo vyslahaijte do peny.

2) Pridaijte k tomu cukor, vanilkovy cukor, citré-
nov kéru a vaicia.

3) Zmiedajte miky, présok do peciva a sol a za
stéleho miesania drevenou vareskou vietko
primiesajte do cesta.

4) Cesto nechajte odstéf ca.10 mindt.

5) Vytvarujte cesto do poZadovaného tvaru, napr.

za pouzitia mlyn&eka na méso, vykrajovacich
formiciek alebo striekacieho vrecka.

6) Polozte striekané pecivo na plech na pecenie @,
ktory je vyloZzeny papierom na pecenie.

7) Striekané pecivo peéte dozlatista vo vopred

vyhriatej rore pri 180 °C hornom a spodnom
ohreve, ca. 10 -15 mindt na hornej lidte.

UPOZORNENIE

MnozZstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
pedenie ©.
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Zemle

Prisady:
300 g miky (alebo celozrnnej miky)
dobré 2 &ajové lyzZicky prasku do peciva

200 g lanovych semienok

500 g tvarohu

¢

¢

¢

¢ 1 vajce
¢

4 1 &ajovd lyzika soli
L4

podla chuti rasca, cibula, slanina...

Priprava:

1) Vsetko dobre premiesite a vytvarujte z toho
malé Zemle.

2) Polozte Zemle na plech na pecenie @, ktory je
vyloZeny papierom na peéenie.

3) Prica. 200 °C spodného ohrevu peéte pribliz-
ne 30 mindt na hornej lidte.

UPOZORNENIE

Mnozstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
pedenie ©@.

Snehové pusinky
Prisady:

4 1 bielok

¢ sol

4 45 g cukru

Priprava:

1) Daite chladené bielko do misky bez tuku.
Nesmie sa zmiesat so Zltkom, pretoze inak nie
ie sneh z bielka tuhy.

2) Bielok sa musi 3lahat pri nizkej rychlosti, aby
sa v snehu z bielka nevytvorili Ziadne velké
bubliny.

3) Osolte stipkou soli.

4) Postupne pridavaijte polovicu cukru, ak sneh z
bielku zaéne tuhnuf.
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5)
6)

7)

8)

9)

Potom ho vy3lahaite do tuha najvy33ou rych-
losfou.

Pridajte zvy3ny cukor. Tym ziskajd snehové
pusinky potrebnd pevnost.

Naplite snehové pusinky do striekacieho
vrecka s velkou $pi¢kou hviezdy a v malych
odstupoch striekajte ruzicky, jazyeky alebo iné
tvary na plech na pecenie @, kiory je vyloZe-
ny papierom na pecenie.

Avutomat na grilovanie a peéenie predhrejte na
ca.120 °C v hornom a spodnom ohreve.

Snehové pusinky nechaite piect na hornej lidte
pri teplote asi 120 °C, pri hornom a spodnom
ohreve po dobu asi 2 hodin.

Maslové krutény

Prisady:

4 2 pldtky toastového chleba
4 1 PLmasla

Priprava:

1)
2)

3)

4)

Nakréjaijte toastovy chlieb na malé kocky.

Rozpustite maslo v hrnci na miernom ohni a
primie3ajte toastovy chlieb.

VyloZte plech na peéenie @ papierom na
peenie a rozlozte naf rovnomerne kocky
toastového chleba.

Pecte kocky toastového chleba pri

ca. 170 °C, horny ohrev, na hornej lidte. Po
ca. 7 - 10 minGtach obréfte kocky toastového
chleba a pette je este dalsich 7 - 10 mindt,
dokial kocky toastového chleba nie st dozlata
upecené.

UPOZORNENIE

Mézete tiez pouzit byliny alebo cesnakové mas-

lo namiesto normdlneho masla. Doba pedenia

sa znizi o ca. 5 mindt.

Bagety s mletym mésom
Prisady:
4 2 bagetové zemle
4 250 g mletého masa
(mie3ané 1/2 bravéové a 1/2 hovadzie)
4 2 paradajky
4 1 cibula (nakrdjand na kocky)
4 2 PLraj¢inového pretlaku
4 40 g stréhaného parmezanu
¢ 4 platky syra

4 sol a &ierne korenie

Priprava:
1) Rozrezte bagetu a vydlabajte z nej vnitro.

2) Zmiedajte mleté méso, paradajkovy pretlak,
cibulu, parmezdn, sol a korenie.Vyformujte
z mletého mésa 4 rovnako velké, &o najplo-
chejie karbondtky a polozte tieto na polovice
bagety.

3) Nakrdjajte paradajku na plétky a rozlozte ju
po bagete.

4) Posypte bagetu syrom.

5) Polozte bagetu na plech na pecenie @ a
pedte ju pri ca. 225 °C v predhriatej rore pri
hornom a spodnom ohreve ca. 20 minit na
spodne; lite.

UPOZORNENIE

Mleté méso mézete tiez dochutif bazalkou, chilli
alebo inym korenim.
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Karfiol (zapeéeny)

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 hlava karfiolu (ca. 250 g)

3 platky citréna

1 PL masla

1 kopcovita CL moky

1 PL citrénovej $favy

1 PL strohanych mandli

2 PL gratinového syra (stréhaného)

sol, &ierne korenie, muskat

Priprava:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Rozdelte karfiol na ruzicky a umyte ich.

Varte karfiol s platkami citréna vo vriacej osole-

nej vode po dobu 8 - 10 mindt, aby bol karfiol
polomakky. Pri odlievani odoberte ca. 150 ml
vriacej vody.

Nechaijte v hrnci rozpustit maslo a a za stdle-

ho mie3ania asi 1 mindtu zaprazte miku.

Za staleho miedania prilievajte vriacu vodu
karfiolu a nechaite asi 2 minéty vietko varif.
V pripade, Ze je zaprazka prili§ hustd, pridaijte

postupne trochu vody, dokial nevznikne krémo-

va konzistencia. Dochutte citrénovou stavou,
solou, korenim a mugkdatovym orieskom.
Daijte karfiol do ndkypovej formy (priemer
ca.14 cm) a zalejte rovnomerne omd&kou.
Posypte syrom a struhanymi mandlami.

Na plech na pecenie @ postavte ndkypovi
formu.

Zapecte ndkyp pri ca. 200 °C v predhriatej
rére pri hornom a spodnom ohreve po dobu
ca. 20 mindt na spodne; liste.
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Tasky z listkové cesto s napliiou z lososa

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1 bal. platkov listkového cesta (ca. 8 kusov)

1 bal. ¢deného lososa, v platkoch, (ca. 200 g)
1 citrén

1 cibula

1 bal. smotanového syra (200 g)

Eerstvy kdpor

sol a cierne korenie

1 sltok

Priprava:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Oddelte listkové cesto od seba a nechaijte ho
pripadne rozmrazit.

Zmiesaijte smotanovy syr so solou, korenim a
citrénovou $tavou.
Nakréjaijte cibulu na jemné kocky.

Pridajte polovicu lososa a cibule ku zmesi
smotanového syra a vietky rozmixujte ru&nym
mixérom.

Nakréjajte zvy3ny losos na tenké prizky.
Losos a kdpor pridajte do zmesi a vietko
premiesajte.

Daijte vzdy jednu polievkovi lyZicu s touto
zmesou na pldtok listkového cesta a zlozte
tento dohromady.

Potrite vytvorené tasky vaje&nym zltkom.

Na plech na pecenie @ polozte tasky z
listkového cesta. Nechajte dostatok priestoru

medzi jednotlivymi taskami, pretoze listkové
cesto nakynie.

10) Tasky z listkového cesta nechaite piect na

spodnej lidte pri ca. 220 °C pri hornom a
spodnom ohreve ca. 25 - 30 mindt. Listkové
cesto by malo lahko zhnedndt.

UPOZORNENIE

Uvedené mnozstvo vystadi pre viacej plechov na
pedenie @.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen

4 1 Backblech

4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech

4 Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Liftungsschlitze
Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
O Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

Nennspannung:  220-240V ~
(Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen auf dem Gerdt abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehause gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elekirischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehéduse wahrend

der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerdat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kdnnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

36

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Geréat zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschran-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Geréit kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
Nd&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

Bl Schieben Sie das Gerét mit der Rickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe, so dass es flach auf dem
Gerdteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heiBBen Gitterrost @ entnehmen zu

kénnen, haken Sie die Zange ( folgender-
mafen ein:

Abb. 1: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange ), um das
heile Backblech @ in das Geréit einzusetzen
oder herauszunehmen.

Abb. 2: Einhaken der Zange () beim Backblech @
M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2

Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von sdurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler €@ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler € bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Geréit
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

- ,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

OFF o

das Gerét ist ausgeschaltet

Temperaturregler

B Am Temperaturregler €@ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer
Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit
einstellen:

M Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kénnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am
Timer @ ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

1)
2)

Legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

>

>

Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

- Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler ©.

- AnschlieBend wdhlen Sie mit dem Funkfions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

- SchlieBen Sie die Glastiir.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen @. Achten Sie dabei auf einen aus-
reichenden Abstand des Grill- bzw. Backguts
zu den Innenwénden und den Heizstdben des
Gerdts.

5) SchlieBen Sie die Glastiir, bevor Sie den Grill-
bzw. Backvorgang starten.

6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.

Das Gerét schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn,
stellen Sie den Funktionsschalter @ auf und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahrl

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am
besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit
einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (O, das Backblech @,
den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kdnnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehorteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Lésung

Das Gerat
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz
verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf [oFF).

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastiir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht sfter
als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung tritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstében befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerdt und fihren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerédit keines-
falls in den normalen Hausmiuill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

S

ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
%n Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
%@ die érilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung

b umweltgerecht.
A Beachten Sie die Kennzeichnung auf
a den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifiteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile,
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefishrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.

44 DE | AT | CH

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

) Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei
aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 306484

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1Ei

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
¢ 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.
5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.

Hawaiitoast

Zutaten fijr 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

¢ 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

¢ Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C, Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

4 Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S S 6 > O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fiir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teelsffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweil

¢ Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif} in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu grofBen Blasen im Eischnee

bilden.
Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhdlt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Girill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons

Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot

4 1 EL Butter

Zubereitung:

1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.

170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter

anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brotchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

Schneiden Sie die Baguettes auf und hshlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, maglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O > > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim AbgieBen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen

und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine sémige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, geréuchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
¢ frischer Dill

¢ Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftaven.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.
25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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